
 
 

 
 

 

 

 

Entrées 

Terrine de foie gras au naturel, marmelade d’agrumes au poivre de Guinée 
ou 

Carpaccio de bœuf à l’italienne 
ou 

Emietté de crabe mariné avec sa bisque, 
légumes croquants et guacamole citronné 

Plats 

Filet de bœuf sauce foie gras au parfum truffé 
ou 

Carré d’agneau rôti aux herbes, jus corsé adouci au miel 
ou 

Filet d’omble chevalier, beurre citron passion 
ou 

Poêlée de filets de perche sauce beurre citronné ou aux cèpes 

Desserts 
(à commander en début de repas) 

Coulant chocolat au parfum salin 
ou 

Feuilletine pralinée, crème à l’orange et glace passion 
ou 

Congolais et ananas en carpaccio, sirop des iles 
 
 

Dans ce menu le fromage peut vous être servi avec un supplément de 5€ 

40 € 

« Le choix 
du Gourmand »


